MONTECILLO GRAN RESERVA
SELECCION ESPECIAL 2007

VINOS QUE SON AUTENTICAS JOYAS E HISTORIA VIVA DE NUESTRA BODEGA. EN NUESTROS
CALADOS, DESCANSA ESTA COLECCION DE ANADAS HISTORICAS QUE SE REMONTA HASTA
1926. ELABORADOS EXCLUSIVAMENTE EN ANADAS EXCEPCIONALES, AQUELLAS QUE NOS
OFRECEN VINOS CON UN MARCADO POTENCIAL DE GUARDA.

LA ANADA 2007 SALE A LA VENTA POR PRIMERA VEZ EN 2024 TRAS HABER SUPERADO LOS
15 ANOS DE CRIANZA. SE ELABORARON 23.386 BOTELLAS DE 75 CL.

ANADA 2007.

[MUY BUENA| MARCADA POR UN CICLO ANUAL CALMADO, DONDE LAS TEMPERATURAS INVER-
NALES Y VERANIEGAS FUERON SUAVES EN AMBOS CASOS Y CON UNA DISTRIBUCION DE LAS
LLUVIAS IDEAL. LA MADURACION FUE PAUSADA CON GRAN CONTRASTE DIA Y NOCHE DE
TEMPERATURA, LO CUAL ASEGURO UNA HOMOGENEIDAD EN LOS VINEDOS QUE LLEGARON A
SU MADUREZ FENOLICA Y SACARIMETRICA DE FORMA MUY EQUILIBRADA.

% 80% TEMPRANILLO, GARNACHA 10%, GRACIANO 10%.

%,y DOS VINEDOS DE TEMPRANILLO EN VASO, UNO EN SOTES Y OTRO EN FUENMAYOR,

&23 DE SUELOS ARCILLO CALCAREOS, CON UNA MEDIA DE 50 ANOS DE EDAD. UN
VINEDO VIEJO DE GRACIANO EN VASO, DE LA ZONA DE LAGUARDIA, DE SUELOS

FERROSOS. LAS TRES VINAS SE VENDIMIARON A MANO, EN PEQUENAS CAJAS PARA SER

TRANSPORTADAS A LA BODEGA.

RENDIMIENTO: 4.900 KG/ HECTAREA.

LOS TRES VARIETALES QUE FORMAN ESTE VINO PROCEDEN DE VINEDOS EN SECANO
DE RIOJA ALTA Y RIOJA ALAVESA. LA MEDIA DE EDAD DE LOS VINEDOS ES DE
50 ANOS. EL TEMPRANILLO PROCEDE DE VINEDOS DE LAS ZONAS DE BADARAN,
FUENMAYOR Y SOTES. LA VINA DE GRACIANO, SITUADA EN LAGUARDIA Y
PLANTADA EN VASO, ES LA MAS JOVEN CON 46 ANOS.
LA GARNACHA PROVIENE DE VINEDOS DE MAS DE 70 ANOS, LOCALIZADOS EN MEDRANO,
PLANTADOS EN VASO, CON UN PATRON POCO PRODUCTIVO.
RECOLECCION Y ELABORACION POR SEPARADO, LAS TRES VARIEDADES FERMENTARON EN
DEPOSITOS SUBTERRANEOS DE CEMENTO DE PEQUENA CAPACIDAD. MACERACIONES MUY
LARGAS PARA EXTRAER TODA SU IDENTIDAD Y ESTRUCTURA, CON UN SANGRADO PREVIO EN
LA GARNACHA Y EL TEMPRANILLO.
FERMENTACION MALOLACTICA EN DEPOSITOS DE CEMENTO Y, TRAS UN TRASIEGO DE
LIMPIEZA, PASARON A LAS BARRICAS.
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PARA LA CRIANZA DE ESTE VINO SE UTILIZARON BARRICAS DE ROBLE
FRANCES (85%) Y DE ROBLE AMERICANO (15%) DURANTE 40 MESES.

TRAS LA CATA DE CADA VARIEDAD Y LA SELECCION DEL COUPAGE
DEFINITIVO, EL VINO SE EMBOTELLO PARA COMENZAR SU CRIANZA EN
BOTELLA. LAS 23.386 BOTELLAS FUERAN APILADAS A MANO EN LOS NICHOS
SUBTERRANEOS DE LA BODEGA, AL ABRIGO DEL ESTRES Y DE LOS CAMBIOS
DE TEMPERATURA Y HUMEDAD. TRAS 12 ANOS, EL VINO MUESTRA TODO SU
POTENCIAL Y ESTA PREPARADO PARA SALIR AL MERCADO.

|COLOR| UN VINO DE CAPA MEDIA-BAJA, CON UN LUMINOSO COLOR
ROJO CEREZA, CON RIBETE ANARANJADO.

|AROMA| EN NARIZ, SE MUESTRA SEDUCTOR Y TIMIDO AL INICIO,
CON AROMAS DE MADERAS DULCES Y NOTAS CLARAS DE VAINILLA,
CON UNA FRANQUEZA INCOMPARABLE. FONDO REGALIZ R0OJO. VA SUBIENDO
SU INTENSIDAD SEGUN MOVEMOS LA COPA, MOSTRANDO CACAO Y OREJONES,
CON UNA FRUTA ESCARCHADA NITIDA Y GOLOSA.

|GUSTO| EN BOCA, SU TANINO DULCE DOMINA LA ENTRADA, TREMENDAMENTE
AGRADABLE EN SU RECORRIDO. FINURA Y DELICADEZA SON LAS ARMAS DE
SEDUCCION DE ESTE VINO QUE SIGUE PRESUMIENDO DE UNA FRUTA MUY
BIEN CONSERVADA Y UNAS NOTAS DE MADERA NOBLE IMBORRABLES.

ANALISIS

| ALCOHOL | |AZUCAR RESIDUAL| |ACIDEZ| [pH]

13,5%v/v 1,7g/1 5,5 g/l 3,53
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